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CÒMIC

SALT DEL CAVALL

PETITS ANUNCIS

D’abelles i formigues Àlvar Noguera

AA TT UU BB VV SS ZZ
EE JJ PP AA UU HH KK OO
XX MM CC II OO II RR TT
OO AA SS SS AA EE WW SS
QQ LL JJ RR GG AA DD EE
MM TT II NN OO VV EE FF
WW II NN XX BB EE RR OO
EE HH TT GG KK UU II NN

Seguint el moviment del cavall en el joc d'escacs i començant des
de la casella ombrejada, trobareu el nom que es dóna a  la repro-
ducció  sexual monogamètica

Sol·lució a la
sopa de lletres
núm. 8

Joaquim Ma. Nubiola

EIXAMS SELECCIONATS
Es fan eixams seleccionats per
encàrrec. Antoni Aresté. T. 609
102 739

REINES DEL PAIS
Per a apicultors i associacions.
Venc reines del país per a la
propera temporada. Totes mar-
cades i, a sol·licitud del client,
amb una ala tallada. Entregues
a partir de l´1 d´abril. Telèfon
977 639 006. J. Ma. Nubiola

RUSCOS LAYENS
Es venen arnes del tipus Layens,
ben conservades i a bon preu.
Telèfon 973 186 077 o bé 617
236 965. Demaneu per la Núria.

RUSCOS LAYENS
Es venen 100 caixes Layens,
per jubilació del propietari.
Preu a convenir. Demaneu pel
Sr. Francisco, al telèfon 973 30
82 55

CAIXES LAYENS
Venc 100 nuclis i 200 caixes
Layens, amb perfecte estat i sa-
fata de fusta. Tel.: 93 685 23
45 i 626 904 101

EIXAMS SELECCIONATS I
MATERIAL APICOLA
Venem eixams seleccionats i
ruscos Layens, Dadant i Langs-
troth. Tel. 606 35 85 86, Xa-
vier Virgili.

TORDERA
DARÓ
LLOBREGAT
GAIÀ
CARDENER
ONYAR
FRANCOLÍ
BESOS
EBRE
FOIX

RECEPTA

Escuma de formatge fresc
INGREDIENTS
2 iogurts naturals
500grs. de mató
4 cullerades de mel
4 clares d'ou muntades
sucre
Pell de llimona rallada en tires
fines 
Canyella en pols i en fulla

PREPARACIÓ
Barregeu en un bol els io-
gurts, el mató, la mel, la
pell de llimona ratllada i la
canyella en pols. Bateu-ho

tot bé amb una batedora i
passeu-ho pel colador xinès.
Munteu les clares d'ou a
punt de neu. Afegiu amb
cura les clares muntades a
la barreja preparada ante-
riorment. Ompliu les copes
de postre i poseu-ho a la
nevera com a mínim 2 ho-
res. A l´hora de servir-ho a
taula es pot adornar amb
una mica de canyella en
pols, unes tiretes de pell de
llimona i canyella en fulla.






