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PLANTES MEL·LÍFERES

● Descripció
Planta enfiladissa (liana),
que pot arribar a créixer
força, recobrint marges o
parets verticals. Molt ramifi-
cada, amb les branques i ti-
ges llenyoses que s'entorto-
lliquen fent un entreteixit
inextricable. A nivell dels nu-
sos d'on surten les fulles, de
tant en tant emergeixen uns
circells, amb 5-8 ramifica-

cions, que presenten un ven-
tosa terminal, la qual s'ad-
hereix fortament al substrat
i que sosté be tota la planta.
Les fulles són verd pàl.lid al
revers i verd-fosques i
lluents a l'anvers, caduques i
peciolades. Presenten cinc
folíols (palmati -compostes)
que són lanceolats, amb uns
marges clarament dentats.
El fullatge pren una colora-

La vinya verge
Parthenocissus quinquefolia (L.) Planchon

ció vermella molt atractiva a
la tardor.
Les flors són molt nombroses,
presenten un peduncle i es
troben reunides a l'extrem
d'unes branques petites (in-
florescència paniculoide). Les
flors són verdoses i poc apa-
rents. Cada flor està consti-
tuïda per 5 sèpals lliures i 5
pètals caducs. La flor és her-
mafrodita i presenta 5 estams

i un carpel súper. El nèctar es
segrega a partir d'un disc
glandular situat a la base de
la flor, entre els sèpals verdo-
sos. El fruit és una petita
baia.

● Hàbitat
Cultivada com ornamental i
més o menys subspontània.
Prové d'Amèrica del Nord.

● Període de floració
El Parthenocissus floreix al
mes de juny en contrades
mediterrànies, i la floració
pot durar unes dues setma-
nes.

● Interès apícola
Existeixen nombroses plantes
de jardí que produeixen força
nèctar. En aquest cas el Part-
henocissus és molt visitat per
les abelles si no tenen altres
plantes nectaríferes per visi-
tar. Això ocorre principalment
en zones de terra baixa medi-
terrània, on al mes de juny ja
queden poques flors als
camps i poc nèctar per reco-
llir. En aquesta situació les
plantes de jardí, que solen es-
tar regades, poden produir
un nèctar abundant. Les abe-
lles també agafen pol.len d'a-
questa planta.
Si be el Parthenocissus no
produirà tant nèctar com per
recollir mel, el destaquem
com a planta amb un interès
complementari en apicultura
sedentària, proveint de nèctar
i pol.len les colònies d'abe-
lles, en una època general-
ment seca i amb poques flo-
racions disponibles a la terra
baixa mediterrània.

Jaume Cambra
Apicultor i prof. de Botànica

ASAB
Dept. Biologia Vegetal

Fac. Biologia 
Univ. Barcelona

jcambra@ub.edu
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CÒMIC

RECEPTASOPA DE LLETRES

PETITS ANUNCIS

FE D’ERRADES

D’abelles i formigues Àlvar Noguera

S E N O R I G U T R
E E S Z P O H O Y A
L E N I S D W Q E T
L S P O H R O P A L
O G N U G B M I G A
P A I S L A R V N A
I I G U C G R O A R
R O M T E E C R F R
I N L S A S Q D A E
V A L L E S A R E T

Si us hi fixeu trobareu els noms de deu comarques de Catalunya

Linyola, Abre-
ra, Nulles, Ger,
Sorpe, Toses,
Renau, Olot,
Tavèrnoles,

Hostalric.
El nom de
l’apicultor és
Langstroth
(rodones)

Pollastre a la
mel

Sol·lució a la sopa de
lletres núm. 5

EIXAMS SELECCIONATS
Es fan eixams seleccionats per
encàrrec. Antoni Aresté. T. 609
102 739

REINES DEL PAIS
Per a apicultors i associacions: T.
977 639 006. Joaquim M. Nubiola.

RUSCOS LAYENS
Es venen arnes del tipus Layens,

Joaquim Ma. Nubiola

INGREDIENTS
300 gr de "maizena"
1 pollastre trossejat
100 gr. de mantega
2 cullerades mostassa suau
4 ó 5 cullerades de mel
1 cullerada de curry suau en pols
sal i pebre

PREPARACIÓ
Precalentar el forn a foc
fort. Posar un bol amb la
mantega i, quan estigui fo-
sa, treure-la del forn i afegir-
hi la mel, la mostassa i el
curry. Barrejar bé. Salar i po-
sar pebre al pollastre ja tros-
sejat i  posar-ho en la salsa
agredolça anterior. Posar-lo
en una safata d´anar al forn.
Cobrir el pollastre amb un
full d'alumini i deixar que es
cogui durant trenta minuts.
Destapar-lo i mantenir-lo en
el forn quinze minuts més o
fins que estigui ben doradet.

El foc destrueix el bosc
les muntanyes s'erosionen 
convertint en trist desert
les valls frondoses.
He pujat dalt del turó
abans ple de pins i alzines,
ara, tot convertit en carbó.
Quina pena em fa el pensar
que la ma d'un ésser humà 
n'hagi estat la causant.
Quina tristor recordar 
els cistells plens de bolets,
dalt dels arbres els ocellets.
Pujar a veure el sol sortir,
i ajagut davall d´un pi 
berenar vora les fonts
d'aigua pura i cristal·lina.
Contemplar l'espai tot verd
convertit ara en desert
sense cap senyal de vida 

Frederic Forés Castells 

• Simposi Internacional
Apimondia

Sofia. Bulgària
1-3 de setembre
www.apimondia-
symposium-bulgaria-
2006.com

• Fivamel
Montroy (València)
11,12 i 13 de novembre
www.fivamel.com

III Concurs de fotografia
Ja podeu preparar les fotos
del món de l’apicultura i la
flora apícola. Teniu temps
fins el 10 de novembre per
presentar-les al local de
l’ASAB, a St. Feliu del Racó,
crta de Castellar núm 15,
08211. Les bases les po-
dreu consultar ben aviat a
www.apicat.com

POESIA

FIRES

ACTIVITATS

ben conservades i a bon preu.
Truqueu al T. 973 186 077 o bé
al 617 236 965. Demaneu per la
Núria.

RUSCOS LAYENS
Es venen 5 caixes Layens per ju-
bilació del propietari. Preu a
convenir. Demaneu pel senyor
Francisco, trucant al T. 973 30
82 55

A la solució de la sopa de lletres publicada a l´Eixam núm.4, falta
marca la paraula cera, per tenir la sol.lució completa.






